
Vins Tranquilles Still Wine — Modèle déposé « Design Saverglass » Saverglass Registered Design

Une bordelaise carrée ? Assurément avant-gardiste, ICARO séduira une clientèle en quête de parti-pris stylistique, novateur et affirmé. Iconoclaste, ICARO 
relève avec audace le défi d’une bordelaise tout en conservant l’esprit du modèle originel, soit l’exemple parfait du classique revisité.

A square Bordeaux? Proudly avantgarde, ICARO will entice a clientele looking for a stylish, novel and confident statement. The iconoclastic ICARO da-
ringly tackles the Bordeaux challenge while retaining the spirit of the original model, as a perfect example of a revisited classic.

ICARO 
WINE 75 CL
SUPER PREMIUM



CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES TECHNICAL FEATURES

* : Sur commande Made to order
Les éléments techniques figurant sur ce document n’ont pas de caractère contractuel, ils sont communiqués à titre indicatif.
The technical elements contained in this document are for guidance only, and do not form part of the product specification.
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Contenance Capacity
 
Référence Reference
 
Bague Finish
 
Poids Weight
 
Hauteur totale Overall height
 
Diamètre pied Base diameter
 
Diamètre épaule Shoulder diameter
 
Diamètre de débouchage Entrance bore diameter
 
Niveau de remplissage Fill height
 
Choix qualitatif Quality
 
Profondeur piqure Punt height
 
Teinte Glass color 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nombre d'articles par couche Bottles per layer
 
Nombre de couches Number of layers
 
Nombre d'articles par palette Bottles per pallet
 
Poids total palette Pallet gross weight
 
Hauteur totale Overall height 

208

5

1040

806 kg

1,94 m

75 cl 25.36 oz

3536 *

Plate FA

723 g 25.50 oz

335 mm 13.19 in

69,7 x 69,7 mm 2.74 x 2.74 in

72,7 x 72,7 mm 2.86 x 2.86 in

18,5 mm 0.73 in

63 mm 2,48 in

Standard +

30 mm 1.18 in

EMBALLAGE PACKING

 Extra Blanc
Extra White Flint

 Antique
Antique Green
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Niv. 75 cl ± 1 cl à 20°C 


